Formaggi e Latticini / Formaggi molli

Ricotta al naturale

Caratteristiche prodotto:

Percheé trattare il prodotto con HPP: .
LA TECNOLOGIA HPP E UTILE PER:

Aumentare la shelf life

Garantire sicurezza di salubrita

Possibili sviluppi di mercato:
Mantenimento completo degli aspetti organolettici
(sapore, colore, aroma, ...)

Ridurre gli sprechi dovuti alla scarsa rotazione delle vendite

SHELF-LIFE ESTESA:

Caratteristiche per la lavorazione:

La shelf life puo essere estesa fino a 4 volte rispetto ai valori
del prodotto non trattato. Una valutazione piu precisa si puo
ottenere da test personalizzati.
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